
Ihr Ort für den schönsten Tag im Leben!



wo könnten Sie schöner und ausgelassener feiern, als in einem Haus, in dem Herzlichkeit und 
Gastlichkeit seit 1896 zur Tradition gehört. An einem Ort, wo sich Menschen seit Generatio-
nen finden, feiern und genießen. Wir freuen uns, wenn auch Ihre gemeinsame Geschichte 
bei uns in der Historischen Spitzgrundmühle beginnt.

Genuß mit Tradition!
Ihr Team Spitzgrundmühle

Freuen sie sich schon heute auf den schönsten Tag 
im Leben, denn wir werden alles dafür tun, um 
Ihre Hochzeit unvergesslich werden zu lassen.

Liebes Brautpaar,



Noch 12 Monate

• Hochzeitstermin festlegen
• Gästeliste entwerfen
• Trauzeugen auswählen
• Hochzeits-Location reservieren
• DJ oder Band engagieren
• Fotograf buchen

Noch 8 Monate

• Termin für Standesamt, Kirche oder
• Freie Trauung reservieren
• Save-The-Date-Karte/Mail versenden
• Hochzeitskleid und Anzug kaufen
• Trauringe kaufen
• Urlaub nehmen und Hochzeitsreise buchen

Noch 4 Monate

• Hochzeitseinladungen verschicken
• Menü und Ablauf in Hochzeits-
• Location besprechen und bestellen
• Blumenschmuck und Dekoration organisieren
• Hochzeitsfahrzeug reservieren

Noch 3 Monate

• Friseurtermin vereinbaren
• Tanzkurs absolvieren

Noch 2 Monate

• Tischordnung entwerfen
• Etwas Altes, Neues, Geliehenes und Blaues  
 organisieren

Die letzten Wochen

• Hochzeitskleid, Anzug und Schuhe noch 
  einmal probieren
• Sitzordnung überprüfen
• Junggesellenabschied feiern
• Papiere, Ringe, Notfallset bereithalten

Hochzeitstag

• Ausgiebig frühstücken
• Brautstrauß abholen (Bräutigam)

Countdown zum Glück

Endlich heiraten und in 
der Historischen    
Spitzgrundmühle feiern!



FABELHAFTE
AUSSICHTEN





Für besondere Anlässe bietet unser lie-
bevoll restaurierter Historischer Saal 
eine einzigartige Kulisse. Hohe Decken, 
historische Leuchter, Stuck und Parkett 
sorgen für eine stimmungsvolle At-
mosphäre. Mit bis zu 120 Sitzplätzen, 
eigenem Ausschank und einer Bühne ist 
alles vorhanden, was Sie für Ihre Feier an 
Ausstattung benötigen.

Historischer Saal

Bestuhlung für 70 Personen Bestuhlung für 100 Personen Bestuhlung für 60 Personen



In einem seperaten Gebäude befindet 
sich der ehemalige Pferdestall, der zu 
einem vollwertigen Veranstaltungssaal 
mit bis zu 45 Sitzplätzen umgebaut 
wurde. Im rustikalen Ambiente lässt es 
sich ungestört feiern.

Eventlocation
Pferdestall

Bestuhlung für 45 Personen



GENUSS MIT
TRADITION

Gutes Essen und Genuss  liegen uns in der Historischen Spitzgrundmühle besonders am Herzen.
Wir legen größten Wert auf frische und möglichst regionale Zutaten, die mit viel Liebe verarbeitet werden. Freuen Sie sich auf 
tschechische Küchentradition und regionale Köstlichkeiten in einem besonderen Ambiente. Ein herzlicher und freundlicher 
Service ist in unserem Haus ebenfalls selbstverständlich.



GUT
SCHLAFEN

Wer ausgelassen Feiert möchte auch gut Schlafen. Hierfür stehen Ihnen in unserem Haus 14 individuelle Zimmer zur Ver-
fügung. Alle Zimmer sind mit HDTV Flatscreens, kostenfreiem Sky TV, Kaffee- und  Teebar, teilweise mit Balkon sowie anderen  
Annehmlichkeiten ausgestattet. Direkt an unserem Haus stehen Ihnen Parkplätze in begrenzter Anzahl zur Verfügung.
Ein Personenaufzug ist ebenfalls vorhanden.



EMPFEHLUNG
MENÜ 1

FLUSSKREBSCOCKTAIL MIT MANGO
CESAR SALAT MIT GLACIERTEM HÄHNCHEN 
ZWEIERLEI TOMATEN MIT BUFFELMOZZARELLA UND BASILIKUM 
AUSWAHL VON ROHEN UND GEKOCHTEN SCHINKEN
KÄSEVARIATION BUNT GARNIERT
EISMEERLACHS AUS DEM RAUCHS

BROTVARIATION, BUTTER

RINDERKRAFTBRÜHE MIT GEMÜSE UND LEBERREIS

GEBRATENES ZANDERFILET & HEILBUTTFILET IN EIHÜLLE
BRATEN VOM KALBSRÜCKEN MIT ROSMARIN UND KNOBLAUCH
ENTENBRATEN – ALTBÖHMISCHE ART

MEDITERRANES PFANNENGEMÜSE, SPECKROSENKOHL, APFEL-ANANAS-ROTKRAUT, 
BOHNENBÜNDCHEN

BUTTERREIS, BÖHMISCHE SEMMELKNÖDEL, KARTOFFELN, KROKETTEN

DEKORATIVE OBSTVARIATION
MOUSSE AU CHOCOLAT
MASCARPONECREME MIT VERSCHIEDENEN TOPPINGS
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EMPFEHLUNG
MENÜ 2

EISMEERLACHS AUS DEM RAUCH 
GEFÜLLTE EIER – BUNT GARNIERT
KÄSEVARIATIONEN MIT FRISCHEM OBST 
HACKBÄLLCHEN AUF SALATBETT
QUINOASALAT MIT FENCHEL UND ORANGEN
RUCCOLA MIT ZIEGENKÄSE UND MELONE
BÖHMISCHER KARTOFFELSALAT
GETROCKNETE TOMATEN & BUFFELMOZZARELLA
GURKENSALAT MIT SAHNE - KRÄUTERDRESSING 
VARIATION VON ANTIPASTI 

BROTVARIATION, BUTTER

HERZHAFTE GEFLÜGELSUPPE MIT GEMÜSE UND NUDELN

GESCHMORTE LAMMSCHULTER IN ROSMARINJUS 
COQ AU VIN VOM MAISHUHN MIT ZITRONENTHYMIAN 
GEBRATENES ZANDERFILET AUF SARDISCHER PASTA 

BUNTES MARKTGEMÜSE, BOHNENBÜNDCHEN

KARTOFFELKLÖSSE, BÖHMISCHE SEMMELKNÖDEL, KARTOFFELKROKETTEN

MASCARPONECREME MIT VERSCHIEDENEN TOPPINGS 
OBSTSALAT
ZITRONENTARTE MIT PINIENKERNEN UND BEEREN 
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Wir haben aus den vielen Fragen, die 
uns im Lauf der Jahre gestellt wurden, 
die wichtigsten zusammengetragen. 
Und auch gleich beantwortet. Das 
macht die Planung für Sie einfacher.

Fragen & Antworten

Historische Spitzgrundmühle
Hotel, Restaurant, Biergarten

Am Spitzberg 2
01640 Coswig

Kontakt
Telefon: 03523/ 77500
Telefax: 03523/ 775055

E-Mail: info@spitzgrundmuehle.com

Kontakt

Warum die Historische Spitzgrundmühle?
Weil Ihre Hochzeit etwas Einmaliges werden soll! 
Wir werden alles tun, um Ihnen eine unvergessliche 
Feier zu bieten. Sie bekommen individuelle Bera-
tung, persönlichen und professionellen Service und 
eine feine Küche geboten. Genießen Sie Ihre Traum-
hochzeit im wunderschönen Historischen Saal und  
beginnen Sie ein rauschendes Fest mit einem erfri-
schenden Aperitif in unserem Hotelgarten.

Wer ist unser Ansprechpartner?
Für allgemeine Fragen und Termine stehen Ihnen 
unsere Mitarbeiter von 7 bis 21 Uhr gerne zur Ver-
fügung. Für eine Veranstaltungsbesprechung ver-
einbaren Sie bitte einen Termin mit unserem Ge-
schäftsführer Marek Kvasnicak oder Betriebsleiter 
Herrn Thomas Schulze.

Wann können wir reservieren?
Sobald Sie sicher sind, wann Sie feiern wollen und 
welcher Raum geeignet ist. Gerne gewähren wir 
Ihnen auf Ihren Wunschtermin eine 2-wöchige Op-
tion.

Wieviele Zimmer haben Sie?
Wir bieten Ihnen 14 komfortabel ausgestattete Ho-
telzimmer, davon 10 Doppelzimmer, 2 Einzelzimmer 
und 2 Suiten.

Wann stehen die Hotelzimmer zur Verfügung?
Der Check-in ist ab 15 Uhr möglich, Check-out bitte 
bis 11 Uhr.

Macht ein Mitternachtssnack Sinn?
Auf jeden Fall. Die passenden Vorschläge dazu 
unterbreiten wir Ihnen gern in einem persönlichen 
Gespräch.

Kann man gemeinsam frühstücken ?
Natürlich! In unserem Kaminzimmer oder auf unse-
rer wunderschönen Terrasse von 8 bis 10 Uhr.

Wie lange darf man feiern?
Auf Grund der Gemeindeverordnung, haben Sie 
bitte Verständnis, dass die Feierlichkeit 2:00 Uhr zu 
beenden ist.

Haben Sie eine Musikempfehlung für uns?
Ja, Sie erhalten ausgewählte Empfehlungen auf 
Wunsch. Warten Sie mit der Auswahl nicht so lange. 
Gute Musik ist wie eine gute Location schnell aus-
gebucht.

Kümmern Sie sich um die Blumen und Deko-
ration?
Selbstverständlich! Gern informieren wir Sie über 
die Möglichkeiten im  persönlichen  Gespräch.

Dürfen wir die Blumen und die Dekoration 
selbst mitbringen?
Ja, natürlich. Der Saal steht Ihnen nach Absprache 
zum Dekorieren zur Verfügung.

Kümmern Sie sich auch um die
Hochzeitstorte?
Ja! Alle Kuchen, auch die Hochzeitstorten (verschie-
dene Formen), sind aus besten Produkten und haus-
gemacht von unserer Partner Bäckerei Liebscher aus 
Weinböhla. Bitte rechnen Sie mit 1½ Stück Kuchen 
pro Person für Ihr Kuchenbuffet.





Dürfen wir Kuchen selbst mitbringen?
Selbstverständlich. Gerne informieren wir Sie über 
unser Tellergeld.

Dürfen wir Wein selbst mitbringen?
Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass dies nicht 
gewünscht ist.

Ist ein einheitlicher Hauptgang beim Menü 
empfehlenswert?
Ja, wenn Sie Wert auf beste Qualität und einen per-
fekten Ablauf legen. So ist eine optimale Vorberei-
tung gewährleistet und alle Gäste bekommen zügig 
ihr Essen.

Was sollen die Kinder essen?
Gern erstellen wir Ihnen ein individuelles Kinder-
menü/-buffet.

Darf ein Feuerwerk abgeschossen werden?
Grundsätzlich ja. Es bedarf der Genehmigung von 
unserer Seite und der Gemeinde. Abschuss des 
Feuerwerks bis 22 Uhr

Haben Sie Hussen?
Gerne mieten wir weiße Hussen für Sie. Über Preise 
und Konditionen informieren wir Sie auf Nachfrage. 
Die Anzahl der Hussen benötigen wir bitte eine Wo-
che vorher per Mail.

Haben Sie runde Tische?
Ja. Gern stellen wir Ihnen runde Tische für bis zu 50 
Personen zur Verfügung. Hierfür berechnen wir 4 
EUR pro Person inklusive Tischwäsche. 

Wann sollen wir zum Besprechen der Feier 
kommen?
Je früher, desto besser. Am besten ist es, wenn Sie 
sich zu den wichtigen Details (siehe Count-Down) 
ausführlich Gedanken gemacht haben. Bitte verein-
baren Sie immer einen Termin, damit wir uns aus-
reichend Zeit für Sie nehmen können.

Wie viel Trinkgeld sollen wir geben?
Bitte haben Sie Verständnis, dass wir diese Frage 
schwer beantworten können. Ihr Serviceteam und 
die Küche freuen sich über jede Anerkennung.

Was passiert nach einer festen Buchung?
Sobald Sie uns Ihr Vertrauen schenken, werden wir 
Ihnen eine Bestätigung zukommen lassen. Von Ihrer 
Seite erbitten wir eine schriftliche Rückbestätigung 
binnen 14 Tagen. Bitte reservieren Sie die benötig-
ten Hotelzimmer. Sie erhalten von uns eine Bestäti-
gung Ihrer Buchung.

Wir haben im September diesen Jahres 
unsere Hochzeit mit knapp 80 Gästen 
in der Spitzgrundmühle gefeiert. Die 
Location ist uns empfohlen worden 
und ja, Marek Kvasnicak und sein Team 
sind richtige Möglichmacher! Das Feed-
back haben wir anschließend auch von 
unseren Gästen erhalten. Außerdem 
haben sie uns zu den Absprachen sehr 
gut und fair beraten. Alles war sauber, 
Außen- und Innenbereichen waren 
wunderschön hergerichtet. Änderungen 
und Sonderwünsche wurden alle zur 
vollsten Zufriedenheit umgesetzt.
Wir können die Spitzgrundmühle für 
Feierlichkeiten nur empfehlen! Je nach-
dem, wie viel man gerne ausgeben 
möchte, haben Sie für nahezu jede 
Dienstleistung einen Partner an der 
Hand,  sehr professionell!

Wir bedanken uns von Herzen und
sagen: gerne wieder!!

Marai & Cornelius 2019

Danke

Wir haben am 25.03.23 unsere Hochzeit 
in der Historischen Spitzgrundmühle 
ausgerichtet - und das war super. Die 
Vorbereitung seitens der Location war 
toll. Wir hatten immer tollen Kontakt 
und auf jeden unserer Wünsche wurde 
versucht einzugehen/ wurde einge-
gangen. Die Feier fand im Kamin- und 
Weinzimmer statt, die per se schon ein 
edles Erscheinungsbild haben - zu unse-
rer Freude wurde kurz vor Termin noch 
alles neu bestuhlt. Das Essen war aus-
gezeichnet und die detailreiche Deko-
ration ebenso - modern und auf unsere 
Vorlieben angepasst. Vielen Dank den 
vielen Menschen, die den Tag so freund-
lich und kompetent begleitet haben, 
denen auch die zwei Dackel vor den 
Füßen nichts ausgemacht haben. Nach 
der Feier konnten wir uns in sehr schöne 
Zimmer zurückziehen, das Frühstücks-
buffet war ebenso super und vielfältig. 

Wir würden uns immer wieder für euch 
entscheiden.

David & Franzi
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